
 

 

 

 

 

 

GELATO allo zabaione variegato con Joycream Chocobiscotto: 

 

INGREDIENTI   

Miscela base (creme) g 3000 

PASTA ZABAIONE g 150 

TOTALE g 3150 

JOYCREAM CHOCOBISCOTTO  q.b. 

  

 

 

Aggiungere alla miscela base la PASTA ZABAIONE, mixare con mixer ad immersione e 

mantecare. Variegare con JOYCREAM CHOCOBISCOTTO. 

 


